" TANDOORI

INDISK MATLAGNING

APERITIFF

! PAPADAM 0,85
2 SAUSSBRETT 0225

SPESIALITETER AV CURRY

Opprett din perfekte karriopplevelse med vére Currie retterl Velg ditt valg av kjstt,
grennsak, paneer eller fisk, og vi serverer deni din favoritt karrisaus.

MYNTESAUS, CHILISAUS
MANGOCHUTNEY, LOK s
2 RAITA 0375

YOGHURT, L@K, AGURK OG TOMAT .
4 BLANDAD SALAT 8,75
5 L@K BHAJI 475
® GRONNSAKER SAMOSAS (2475
7 GRONNSAKERPAKORA (%475
8 KYLLING CHAT 575
® KYLLING SAMOSAS (A5.25
10 KYLLING PAKORA (As525
1 REKER PURI ™ @s6,.25
12 HVITL@K REKER 06,25
13 REKECOCKTAIL D775
14 SJAMPINJONG MED HVITL@K 6,25
15 KONGERIKER PURI ™ 0725
18 FISK PURI ?0s.75

#* 7 BLANDAD MATEBRETT (» 07,75
KOMBINASJONEN AV
MALAI TIKKA, KYLLING TIKKA,
Lok BHAJI, KEBAB SHEEKH OG SAMOSA

GRIRKEE TANDOORI SPECIALTIES

Vare retter fra tandoori-grillen serveres pa et "sizzler"-fat med brente Igk.
Disse rettene bestar av marinert kjgtt, paneer eller perfekt tilberedt fisk i
en tradisjonell tandoor (leirovn), med rgkte smaker. De nytes best sammen
med din foretrukne karrisaus.

FORRETTER HOVEDRETT

15 PANEER TIKKA O 625 12,25
19 KYLLING TANDOORI 525 10,25
20 KYLLING TIKKA 575 10,75
2 KYLLING TIKKA OG OST 6,75 12,25

()

()

()
22 GHASHLIK KYLLING O 675 1,75
23 MALAI TIKKA (MYK) 00 675 1,75
24 SHEEKH KEBAB O 625 1,75
25 MALMALISHEEKH KEBAB O 675 12,75
2 LAM TIKKA O 675 12,25
27 | AM TIKKA SHASHLIK O 775 13,25
28 FISK TIKKA 00 675 12,25
2 | AKS TIKKA 00 725 13,75
%0 KONGERIKER TANDOORI 00 7525 15,25
# 3 TANDOORI HEL FISK 00 15,25
# 32 KIGTT FRA GRILLEN TANDOORI QOO 15,25

KORMA (MILD) O O ©
EN KREMET BLANDING AV KARRI SAUS,
FL@TE OG KOKOSN@TT.
MALAYA (MILD) O
BLANDING AV KARRI SAUS, ANANAS OG
FL@OTE
KASHMIRI (MILD) O
FusJoN av KARRI SAUS, FLBTE OG
FRUKT
PASANDA (MILD) OO0 ©
KoMBINASJON AV KARRI SAUS, VIN OG
MANDLER
SAAG (MILD)
SMAKFULL BLANDING AV KARRI SAUS
OG SPINAT
KARRI (MILD)
BLANDING AV KARRI SAUS OG KRYDDER
% ROGAN JOSH (MILD) O
BLANDING AV KARRI SAUS, FERSKE
TOMATER OG AROMATISKE KRYDDER,
BALTI (MIDDELSSTERKT)
FusJoN AV KARRI SAUS MED PASTAER
AV INGEF £R, HVITL@K, LOK, TOMAT OG
GR@®NN PEPPER
% CEYLON (MIDDELSSTERKT) OO
BRENNENDE BLANDING AV KARRI SAUS,
FL@TE, KOKOS OG CHILI
PATHIA (MIDDELSSTERKT)
FusJoN AV KARRI SAUS, S@T-SURT
SAUS OG CHILI

DHANSAK (MIDDELSSTERKT)
EN VELSMAKENDE KARRI SAUS MED
LINSER, OG S@T-SURT SAUS

% BHUNA (MIDDELSSTERKT)
BLANDING AV KARRI SAUS TILSATT
FINHAKKET HVITL@K, LOK, INGEF£R OG
TOMAT
KARAHI (MIDDELSSTERKT)
EN SMAKFULL KARRI SAUS FORSTERKET
MED FERSK L@K, GR@NN PAPRIKA OG R@D
PAPRIKA
DOPIAZA (MIDDELSSTERKT)
BLANDING AV KARRI SAUS BERIKET MED
STORE BITER AV FERSK L@K

% JALFREZ| (STERKT) v’
KOMBINASJON AV KARRI SAUS TILSATT
L@K, HVITL@K, INGEFAR, GR@NN
PAPRIKA, R@D PAPRIKA, TOMAT OG
FERSK GRONN CHILI

% MADRAS (STERKT) e ~et’
EN KRYDRET BLANDING AV KARRI SAUS
FYLT MED SAFTIG LIME OG BRENNENDE
CHILI
VINDALOO (STERKT) e et wat’
EN BLANDING AV KARRI SAUS FYLT MED
SAFTIG LIME, KRAFTIG CHILI OG POTET-
BITER
PHALL (STERKT) ~# ot vt~
EN INTENS BRENNENDE BLANDING AV
KARRI SAUS TILSATT KRYDRET INDISK
CHILI OG SAFTIG LIME

33 GRONNSAKER 10,25
as SOYAKJOTT e 1175
as PANEER (InDIsK OST) O 11,75
3s FISK e 125
a7 FISK TIKKA Q01225
3s LAKS © 1275
as LAKS TIKKA 01375
a0 KYLLING 10,25
a KYLLING TIKKA 0 1075
2 LAM 1175
a3 LAMTIKKA 01275
4a REKER ® 175
s KONGEREKER @ 1525
2 EKSTRA CURRIE SAUS 425

IGIC SKATT INKLUDERT

¥ ANBEFALTERETTER




GANGES ()  TANDOORI

INDISK MATLAGNING

A\ 4

CHEFS SPESIALITETER BIRYANI

Duften av basmatiris kokt med mere kjott,

v @ KYLLING TIKKA MASALA 010,75 grennsaker eller fisk og aromatiske krydder,

# a8 KYLLING MASALAMEDSM@R 1075 servert med en karrisaus.

# 49 KYLLING TIKKA MANGO O1275 _
BLANDING AV MBRT KYLLING TIKKA TILBEREDT 76 GRONNSAKER 11,75 e
| EN CURRYSAUS INFUNDERT MED MANGO 77 KYLLING 12,75 :
RULR. ez 78 KYLLING TIKKA 013,75

so LAMMEKJ@TT TIKKA MASALA 012‘75 g 7% LAM 14,25
2 KONGEREKER GOAN MASALA () 15,75 8 REKER 01 475
e EaR AR © 01275 s KONGEREKER ©1675
sa LAKS TIKKA MASALA O ©13.75 !

# 55 CHETNADOO KYLLING (KRYDRET) w&' 1175
EN FRISTENDE BLANDET KARRISAUS
INFUNDERT MED AROMATISK INGEF£R,

BASMATIRIS

HVITL@K, TOMATER OG L@K.
s6 CHETNADOO LAM (krYDRET) - 12,75
7 KALIMIRCH KA GOSTH (MEDIUM KRYDRET) v’ 12,75 KOKT RIS 3,50
LAM KOKT MED TOMAT, KORIANDER, MALT RIS PULAO 375
SVART PEPPER OG R@D CHILI PASTA = EN RIS FRIED MED GR@ONNSAKER 4,25
ORIGINAL DEILIG RETT RIS FRIED MED HVITL@K 425
8 DOPPA XACUTI (Mepium kRYDRET) () 16,75 RIS MED SJAMPINGJONG 4,25
SMAKSATT MED MASALA, CHILI, RIS MED GR@NNE ERTER 4,25
BUKKEHORNKL@VER, KOKOS OG KANEL RIS MED KYLLING 475
% 58 METHI KYLLING (MeDIuM) n7s § REKER RIS © 5,25
80 METHI LAM (MepiuM) 1275 RIS FRIED MED EGG O 4,25
KKoKT | EN CURRYSAUS MED RIS KEEMA 475
FENEGREEK-BLADER, FERSKE TOMATER OG Rls spESlAL @ 6.25
L@K. 24
& NAGAKYLLING (KRYDRET) vt~ 1175 MERPOTEF &
SYLTET MED KRYDRET SYLTET CHILI
62 NAGA LAM (krYDRET) w12 75
63 MALIKYLLING (MLD) On7s INDISK B R@D @
MED OST, FL@TE OG KRYDDER - TOMAT OG ¥z
AGURKER os §
6a MALI LAM (MiLD) 012‘75 4 CHAPATI (GR]LLET) 2.25 :
ROTI TANDOORI 275 :
7 POORI 275
% NAAN 0OC a7s
¢ PARATHA O 375
100 HVITL@GK NAAN OO 375
SRNEIRETTER GRZNNSAKER  NAANMEDSMZR O © 375
102 | K NAAN OO 375
SlDEREW HOVEDRETT 103 AL‘OO NAAN 0 :-__':, 3’75
4 65 BOMBAY ALOO 775 10,25 o N
BITER AV POTET MED KRYDDER. J 104 pASWHARI NAAN OO 475 ™=
66 MUTTER SJAMPINGJONG 7,75 10,25 ; (MED KOKOS) )
SOoPP OG GR@NNE ERTER 105
& SAAGBHAJI 710 10,25 I&EE;‘ A NAAN 0O 475
KARRIGRYTE MED SPINAT _ o =
5 SAAG ALOO 775 10,25 \ AN 8 S
SPINAT MED POTET S
69 GOBHIBHAJI T A 10,25
BLOMKAL MED KRYDDER. B A R NE M E N Y
70 ALOO GOBHI 775 10,25
BLoOMKAL MED POTET Sl
7 TARKA DAAL 0775 10.25 ::r::::usd;:':rrr?:pelsmume og serveres med
LINSER | INDISK STIL
72 MALAI KOFTA 0O0P®775 108 KYLLING TIKKA O s25
STEKTE INDISKE OST- OG POTETBOLLER 9 KYLLING NUGGETS 2 6,25
| EN KREMET SAUS. 1o OMELETT . 6,25
¥ 72 MUTTER PANEER 0775 I FISKEFINGRE > Q 625
INDISK OST OG GR@NNE ERTER 12 STBURGER 20 825
7a BHAJI SJAMPINGJONG 8,25 .~ 13 p@j| SE 6,25
SoPP MED KRYDDER 14 KYLLING KORMA OO0 825
7 gmnl BHAJI 8,25 IS KYLLING TIKKAMASALA O 825
KRA

Y ANBEFALTE RETTER
IGIC SKATT INKLUDERT



GANGES - TANDOORI

KOKK INTERNASJONAL

|4
SOPPOR

KYLLING

Servert med salat og chips

s ) AKSUPPE 575
7 FISKESUPPE © 725 143 GRILLET 12,75
15 TOMATSUPPE O 575 KYLLINGBRYST
5 KYLLINGSUPPE (» 575 142 KYLLINGBRYST O 1375
120 SOPPSUPPE O 575 : MED KARRISAUS
121 GRGNNSAKSUPPE O 575 < 145 KYLLINGBRYST O 1375
> = MED sJAMPINJONGSAUS
S AL ATER 148 KYLLINGBRYST O 1375
MED 3 PEPPERSAUS
147
122 BLANDET SALAT e 1/2 OVNSBAKT KYLLING 10,75

SALAT, TOMAT, AGURK, LOK, MAIS

OG OLIVEN ENTRECOTE

123 KYLLINGSALAT 775 ; “ i

SALAT, TOMAT, AGURK, LOK, MAIS S oielda e s R

OGKYLLING 148 GRILLET ENTRECOTE 13,75
124 TUNFISKSALAT © 7.75 149 ENTRECOTE 01475

SALAT, TOMAT, AGURK, L@K, MAIS MED STEKT SOPP

0G TUNFISK 150 ENTRECOTE 014,75

125 TOMAT, L&K OG OREGANO 6,75 3 SORTERS PEPPERS

SALAT

OMELETT

Servert med salat og chips

SVINEKATELETTER

Servert med salat og chips

126 SPANSKOMELETT 875 I8 GRILLETE 12,75
127 REKER OMELETT ®975 SVINEKOTELETTER

12z SJAMPINJONG OMELETT (875 152 SVINEKOTELETTER 01375
128 OSTOMELETT 0875 MED STEKT SOPP

1o SKINKE OMELETT 875 153 SVINEKOTELETTER 01375

3 SORTERS PEPPERS

FISK OG SKALLDYR

Servert med salat og chips

PASTA

131 SPAGETTIBOLOGNESER (»() 8,75

T OMATSAUS 0G KIZTTOER 11: FRITERT BLEKKSPRUT ( 11,75
12 SPAGETTICARBONARI (2 975 %' i Gt
BacoN oG EGG
133 SPAGETTI MARINER @ C012,75 18 g;lttELTgI;AKS & 14,75
TOMATSAUS, SI@MAT OG HVITL@K _ 1% GRILLET SEABASS o 1575
ELLER BRASMED
PIZZ A 20 158 GRILLET KONGEREKER @ 16,75
MED HVITLOK
134 GANGES PIZZA 13,75 159 GRILLET SARDINER © 175
ToOMAT, MOZZARELLA, KYLLING, 180 GRILLET FISK Q18,75
LAM, KRYDDER OG L@K
135 P|ZZA MARGARITA 875
138 PIZZA PROSCIUTTO 10,75
TOMAT, MOZARELLA OST, PEPPERONI
137 PIZZA MARINER 975 ALLERGENI
TOMAT, MOZZARELLA OST, SKINKE
138 PIZZA TUNFISK 10,75

TOMAT, MOZZARELLA OST, SKINKE, ANANAS
139 PIZZA KYLLING TIKKA 12,75
TOMAT, MOZZARELLA OST, PAPRIKA,
LoK, KYLLING TIKKA
140 P|ZZA PEPPERONI © 10,75 GLUTEN  SHELLFISH EGG FISH PEANUTS SOYA DAIRY
TOMAT, MOZZARELLA OST, PRODUCTS
TUNFISK, L@K, PAPRIKA o
11 PIZZA PARADISO ® 175 (@ W "
TOMAT, MOZZARELLA OST, .
REKER, SIAMPINJONGER ' \ YV 4
142 PIZZA HAWAII O 1475
TOMAT, MOZZARELLA OST, NUTS CELERY MUSTARD SESAME SULFUR LUPINS MOLLUSKS
SJIBMAT OG HVITLEK SEEDS  DIOXIDE

IGIC SKATT INKLUDERT



